
Liebe Gäste, 

 

wir geben uns sehr viel Mühe, aus Lebensmitteln eine Besonderheit zu machen und 

servieren Ihnen in klassischem Ambiente modern angerichtete Speisen. 

In unserem Restaurant erwartet Sie eine abwechslungsreiche saisonale Küche, die sich 

auf ausgewählte Produkte aus unserer Region bezieht. 

 

Da wir unsere Speisen frisch zubereiten, kann es zu kleinen Verzögerungen kommen. 

Wir bitten um Verständnis und wünschen Ihnen einen gemütlichen Aufenthalt in 

unserem Restaurant. 

 

 
Zum Aperitif empfehlen wir 
 

Glas Rieslingsekt €  5,00 

 

Glas Rieslingsekt mit hausgemachtem Cassis-Likör € 5,50 

 

Negroni €  8,00 

 

Weißer Portwein mit Tonic Water € 7,50 

 

Zwetschgen Fizz € 8,00 

 

 

Unsere Weinempfehlung 

 

Edition Tom 

Weingut Strommer l trocken l Purbach l Burgenland 

 

Tom Pur Weiß  SB, MU 1/8 L € 5,50 

 

Tom Pur Rot  SY, ME, BF 1/8 L € 5,50 

 

 

 

 

 



Suppen 
 

Klare Brühe 

      mit Wildknödel  € 7,50 

      mit Grießnockerln  € 6,50 
 

 

Montafoner Käsesuppe  € 7,00 
      mit Kräutercroutons 

 

Vorspeisen 
 

Carpaccio vom heimischen Rinderfilet € 14,50 
     mit gehobeltem Bergkäse 

 

 

Hausgemachte Focaccia   
      mit eingelegten Pfifferlingen,  

      Salat in Preiselbeer-Dressing 

      und Hirsch-Schinken  € 12,50 

      oder karamellisiertem Sura Kees € 10,50 
 

 

Gemischter Salat € 5,50 
 

 

Warme Vorspeise 
 

Pulled Wildschwein  € 13,50 
      an Kartoffel-Rosmarin-Waffel und Zwetschgenrelish 
 

 

Gebackene Kürbisspalten  € 10,50 
      mit Trüffelmayonnaise und Salatgarnitur 
 

 

Lauwarmer Zwiebelkuchen  € 10,50 
      mit Salat Bouquet an Süßmost-Dressing 

 

 



Hauptgerichte 
 

 

Hausgemachte Wildmaultaschen € 25,50 
     mit Romanesco und Preiselbeer-Rahmsoße 

 

 

Natur Schnitzel vom heimischen Reh € 28,50 
     mit Rahmwirsing und Laugen-Serviettenknödel 

 

 

Geschmortes Ragout von Reh und Hirsch € 27,50 
      mit Apfel-Rotkraut und Spätzle  

 

 

Rosa gebratene Hirschrückenmedaillons  € 35,50 
     mit Birnen-Bohnen-Speck  

     und gebratenen Maroni-Nocken 
 

 

Wildschwein-Wurzelfleisch  € 25,50 
     mit Gemüsestreifen, frischem Kren und Salzkartoffeln 

 

 

Steirer Cordon bleu von der Fasanenbrust  € 27,50 
      an Kartoffel-Kürbis-Gröstl 

 

 

Portion glasierte Maroni  € 5,50 

 

 

Zu allen Wildgerichten servieren wir  

hausgemachte Preiselbeeren. 
 

 

 

Sie haben nicht so viel Hunger? 

Wir machen von fast allen Gerichten eine kleinere Portion.  

Wenn Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit haben, sprechen Sie 

uns bitte an. 



 

 

Kein Wild 
 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb  

             mit Petersil-Kartoffeln und Preiselbeeren € 26,50 

             mit Pommes und Ketchup  € 26,50 
 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten  € 27,00 
     mit zweierlei Zwiebeln, Speckbohnen  

     und Spätzle 
 

 

Rotes Gemüsecurry   

     mit Kokosmilch und Jasminreis € 21,50 

     dazu Hühnerbrust  € 25,50 

     dazu 5 Stück gebratenen Riesen Garnelen € 28,50 
  

 

 

Hausgemachte Maroni-Nocken € 21,50 
     mit Birnenspalten und Bohnen 

     in Butter geschwenkt 
 

 

 

 

 

 

 

Sie haben nicht so viel Hunger? 

Wir machen von fast allen Gerichten eine kleinere Portion. 

Wenn Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit haben, sprechen Sie 

uns bitte an. 


