
Liebe Gäste, 

 

wir geben uns sehr viel Mühe, aus Lebensmitteln eine Besonderheit zu machen 

und servieren Ihnen in klassischem Ambiente modern angerichtete Speisen. 

In unserem Restaurant erwartet Sie eine abwechslungsreiche saisonale Küche, 

die sich auf ausgewählte Produkte aus unserer Region bezieht. 

 

Da wir unsere Speisen frisch zubereiten, kann es zu kleinen Verzögerungen 

kommen. Wir bitten um Verständnis und wünschen Ihnen einen gemütlichen 

Aufenthalt in unserem Restaurant. 

 

 
Zum Aperitif empfehlen wir 
 

Glas Rieslingsekt €  5,00 

 

Negroni €  8,00 

 

Capucin mit Thomas Henry Tonic Water € 8,50 

 

 

 

Unsere Weinempfehlung 

 

Edition Tom 

Weingut Strommer l trocken l Purbach l Burgenland 

 

Tom Pur Weiß  SB, MU 1/8 L € 5,50 

 

Tom Pur Rot  SY, ME, BF 1/8 L € 5,50 

 

 

 



 

 

Suppen 
 

 

Klare Brühe 

      mit hausgemachten Kräuterflädle € 6,50 

 

Spargelcremesuppe  € 7,50 
      mit hausgemachtem Bärlauchschöberl 

 

 

 

Vorspeisen 
 

Knuspriger Schweinebauch aus dem Ofen € 12,50 
     an lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat und Bockbiersoße 

 

Hausgemachte Bärlauch-Joghurt-Terrine  € 10,50 
     mit buntem Spargel-Karottensalat 

 

Kaltes Roastbeef   € 14,50 
     mit Trüffelmayonnaise und blauem Kartoffelstroh 

 

Schwäbische Frühlingsrolle € 12,50 
     Pfannkuchen gefüllt mit Gemüse, Sauerrahm und Minze 

     dazu Kräutersalat an Erdbeerdressing 

 

Gemischter Salat € 6,00 
 

 

 
 



Hauptgerichte 
 

Portion weißer Stangenspargel  

     mit neuen Kartoffeln in der Schale, Kräuter-Flädle,  

     geklärter Butter oder Sauce Hollandaise  € 24,50 
 

Dazu wahlweise: 
 

     paniertes Kalbsschnitzel € 12,50 

     rosa gebratenes Rinderfilet € 16,50 

     4 Stk. gebratene Garnelen € 10,00 

 

Kurzgebratene Roulade vom Schweinefilet € 25,50 
     mit Bärlauch gefüllt 

     dazu Tomaten Fregula Sarda 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb  

             mit Petersil-Kartoffeln und Preiselbeeren € 26,50 

             mit Pommes und Ketchup  € 26,50 
 

Zweierlei vom Ländlekalb   € 34,50 
     geschmortes Bäckle und rosa gebratener Rücken 

     mit Gemüse und Kartoffel-Bärlauch-Stampf 
 

Gebratener Kaninchenrücken € 29,50 
     mit Gemüsebeuschel und gebackenen Polenta-Knödel 

 

Rumpsteak unter der Morchelkruste € 32,50 
     mit hausgemachten feinen Bandnudeln  

     an Rahmsoße, dazu Brokkoli 

 

 

Sie haben nicht so viel Hunger? 

Wir können von fast allen Gerichten eine kleinere Portion machen,  

dafür bringen wir Ihnen 2,50 € zum Abzug.  

Wenn Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit haben, sprechen Sie 

uns bitte an. 



 

 

Fisch 
 

 

Gebratener Seeteufel  € 29,50 
      an hausgemachten feinen Bandnudeln 

      mit Spargelspitzen und Weißweinsoße 

 

 

In Knoblauch gebratene Riesengarnelen € 26,50 

      auf Tomaten Fregula Sarda 

 

Vegetarisch 

 
Hausgemachte Bärlauchravioli € 21,50 
      mit Kirschtomaten und Pinienkernen 

 

 

Hausgemachte gebacken Polenta-Knödel € 21,50 
      auf buntem Spargel Ragout  

 

 

Vegan 

 
Hausgemachter Kartoffel-Gemüsestrudel € 21,50 
     an Bärlauchsoße 

 

 

 

Sie haben nicht so viel Hunger? 

Wir können von fast allen Gerichten eine kleinere Portion machen,  

dafür bringen wir Ihnen 2,50 € zum Abzug.  

Wenn Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit haben, sprechen Sie 

uns bitte an. 


