
Liebe Gäste, 

 

wir geben uns sehr viel Mühe, aus Lebensmitteln eine Besonderheit zu machen 

und servieren Ihnen in klassischem Ambiente modern angerichtete Speisen. 

In unserem Restaurant erwartet Sie eine abwechslungsreiche saisonale Küche, 

die sich auf ausgewählte Produkte aus unserer Region bezieht. 

 

Da wir unsere Speisen frisch zubereiten, kann es zu kleinen Wartezeiten 

kommen. Wir bitten um Verständnis und wünschen Ihnen einen gemütlichen 

Aufenthalt in unserem Restaurant. 

 
Zum Aperitif empfehlen wir 

 

Glas Rieslingsekt  € 6,00 

 

Vermut Red Bodegas Lustau €  6,50 

 

Skandinavien Fizz € 9,50 

Gin, Preiselbeer, Zitrone, Soda 

 

 

Unsere Weinempfehlung 

 

Edition Tom 

Weingut Strommer l trocken l Purbach l Burgenland 

 

Tom Pur Weiß  SB, MU 1/8 L € 6,00 

 

Tom Pur Rot  SY, ME, BF 1/8 L € 6,00 

 

 

 
 

 



 

 

Suppen 
 

Klare Brühe 

     mit hausgemachten Kräuterflädle € 6,90 

     mit Milz-Schnitten  € 7,50 
 

„Aljotta“  € 10,50 
      Maltesische Fischsuppe 

 

Vorspeisen 
 

Carpaccio vom Oktopus  € 17,50 
     mariniert mit Orangenvinaigrette, Walnüssen  

     und Rucola 

 

Strammer Matjes  € 14,50 
     auf geröstetem Bauernbrot, Senfcreme, Apfelscheiben 

     und Wachtelspiegelei 

 

Gebratene Rotgarnele   € 15,50 
     auf hausgemachtem Knoblauch-Brioche 

     und Paprika-Ajoli 

 

Arancini € 10,50 
     mit Pilzen gefüllt 

     auf Erbsen-Mousseline 

 

Gemischter Salat € 6,00 
 

 

 



 

Hauptgerichte 
 

 

Fish and Chips  € 28,50 
      dazu Erbsen-Minz-Püree 

 

 

Gebratenes Filet vom Red Snapper € 30,50 
     auf Kokos-Curry-Gemüse dazu Reis 

 

 

„Skrei“ Winterkabeljau  € 32,50 
     auf Mangold mit Polenta-Flan und Weißweinsoße 

 

 

Baramundi unter der Kräuterkruste €  29,50 
     auf Graupen-Gemüse-Risotto 

 

 

Hausgemachte Pasta  €  33,50 
     mit Krustentierschaum 

     und gebratenen Rotgarnelen 

 

 

Rochenflügel  € 31,50 
     an Kartoffelpüree, Zuckerschoten  

     und Flusskrebssoße 
 

 
 

 

Sie haben nicht so viel Hunger? 

Wir können von fast allen Gerichten eine kleinere Portion machen,  

dafür bringen wir Ihnen 2,50 € zum Abzug.  

Wenn Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit haben, sprechen Sie 

uns bitte an. 



 
 

 

 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb  

             mit Petersil-Kartoffeln und Preiselbeeren € 29,50 

             mit Pommes und Ketchup  € 29,50 

           zusätzlich Ketchup, Preiselbeeren, Mayonnaise € 1,00 

 

 

Rinderfilet medium gebraten € 42,50 
      mit Pfefferrahmsoße, Kräuterseitlinge 

      und gebratenen Kartoffelwürfeln 

 

 

Zweierlei vom Landschwein  € 29,50 
      mit Zuckerschoten und Polenta-Flan 

 

 

Rotes Gemüse-Kokos-Curry  € 21,50 
      mit Reis 

      gebratenen Hühnerbruststreifen € 27,50 

 

 

Graupen-Gemüse-Risotto  € 21,50 
      mit gebratenen Kräuterseitlingen 

 

 

 

 

 

 

Sie haben nicht so viel Hunger? 

Wir können von fast allen Gerichten eine kleinere Portion machen,  

dafür bringen wir Ihnen 2,50 € zum Abzug.  

Wenn Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit haben, sprechen Sie 

uns bitte an. 


